


kobe sushi nigiri 
4 Table-Side Seared Kobe Beef 

Nigiris 880

empanadillas
Steamed Dumplings, Kimchi 
Bolognese, Parmesan Cheese,

Black Garlic  650

gyozas 
4 Kobe Beef  Gyozas  820

mini big ktm 
3 Mini Kobe Beef .Burgers: Truffle 

. Chimichurri . Habanero  900

short rib tacos
Mashed Avocado, Lemon, 

Homemade Corn Tortillas   680

teppanyaki 
certified kobe beef

Emperor’s Cut  200g  3 ,500

wagyu beef
Bistro Style Bavette, Shallots

250g  1 ,500

Filet Mignon
220g  1 ,200

Tomahawk 1.5kg
serves 2-3   5,100

Tagliata, Cherry Tomatoes, 
Parmesan   250g  1 ,200

Center Cut Ribeye
300g  1 ,200

Chateaubriand
500g  for 2   3 ,200

xcatic chicken
Grilled Chicken Breast,

Creamy Xcatik Pepper Sauce, 
Broken Potatoes, Bitter Greens, 

Fava Beans  800

guacamole
Xnipec Sauce, Pico de Gallo, 

Served With Totopos, Plantain & 
Taro Chips, or Crudités   460

veggie gyozas
4 Shiitake & Enoki Mushroom 

Gyozas, Citrus Sauce  480

green rolls
2 Crispy Vegetarian Rolls  620

super kale
Avocado, Parmesan, Cherry 
Tomatoes, Lemon Zest  670

horiatiki salad
Multi-colored Tomatoes,

Bell Pepper, Olives, Feta  670

beet salad
Slow-Roasted Beet Carpaccio, 

Baby Spinach, Caramelized 
Peanuts, Lime Dressing  670

mole veggie bowl
Oaxacan ‘Mole’, Roasted Carrots 
and Zucchini, Crispy Kale, Feta, 

Quinoa, Sesame  670

hamachi crudo
Yellowtail Sashimi, Lemon Soy 

Sauce, Black Truffle  1 ,040

seared sea scallops
Sweet Potato Purée, Mirin-Miso 

Sauce, Ginger, Sprouts  880

lobster tacos
Crunchy Lobster Tacos, Cashews, 

Satay Sauce  900

tuna tartare
Avocado Purée, Grilled Pineapple, 
Sesame Oil, Serrano Pepper   720

miso black cod
Butter-Sautéed Spinach, Basmati 
Rice, Lemon, Hoja Santa  1 ,040

grilled fish tacos
Grilled White Fish, Guacamole, 

Red Cabagge, Cilantro, 
Homemade Corn Tortillas   720

crispy rice
Tuna Tartare Over Crispy Rice,

Sesame Cream  880

ginger fish
Local Catch of the Day Fillet, 
Steamed, Imperial Soy Sauce,

Fresh Ginger  940

dragon shrimp
Wasabi Mayonnaise,

Mango, Chile  880

caramelized 
norwegian salmon

Kalamata Olives, Veggies, Chives, 
Hoja Santa  1 ,040

crispy chilean
seabass

Wok Stir-Fried Chilean Sea Bass 
Fillet, Paradise Pepper  1 ,100

pl e as e  a dv i s e  yo u r  s e rv e r  i f  yo u  h av e  a n y  s pe c i a l  dietary requirements.consuming raw or underco oked m e at s ,
p o u lt ry,  s e a f o o d,  s h e l l f i s h ,  o r  e g g s  m ay  i n c re as e  yo u r  ri s k  o f  f o o d b o rn e  i l l n e s s .

pri c e s  a re  i n  m e x i c a n  pe s o s  a n d  d o  n o t  i n c lu d e  2 0 %  s e rv i c e  c h a rg e .

beef

wok
pepper beef

Paradise Pepper Stir-Fried
Wagyu Beef, Roasted

Aubergines  1 ,100

naeem khan’s
curry chicken

Curcuma, Greek Yogurt, Coconut, 
Fresh Ginger, Basmati Rice  880

tamarind shrimp
Jumbo Shrimp, Tamarind-Honey 

Sauce, Saffron Rice, Lemon Sauce, 
Buttered Vegetables  880

pasta
grilled lobster tail

Spaghetti, Cherry Tomatoes, Fresh 
Garlic, Basil, Parmesan  1,600

kobe karbonara
Spaghetti, Smoked Kobe

Rib Eye, Parmesan Cream  880

sides
queso fundido

Skillet-Melted Chihuahua Cheese 
Fondue, Chorizo, Poblano Pepper 

Rajas, Tortillas  720

homemade
potato mash

Classic  430
Gravy  430

Habanero  430
Black Truffle  500

our fresh
french fries

Homemade & Handcut  340
Parmesan & Black Truffle  540

vegetables

Grilled Seasonal
Vegetables 460

Creamed Spinach,
Parmesan   460

leafreef

comfort food

homemade
brick oven pizza

Ask Your Waiter for our
Exclusive Menu!

grilled

barbecue
jasmine ribs

Smoked Pork Ribs, Jasmine Tea, 
Mezcal  980

burger
big ktm  

Kobe and Wagyu Beef Burger 
200g , Cheddar Cheese, Truffle 

Dressing  980





kobe sushi nigiri 
4 Nigiris de Carne Kobe Sellada 

en la Mesa  880

empanadillas
Dumplings al Vapor, Kimchi a la 

Boloñesa, Queso Parmesano,
Ajo Negro  650

gyozas 
4 Gyozas de Kobe   820

mini big ktm 
3 Mini Hamburguesas de Kobe:

Trufa . Chimichurri . Habanero  900

tacos de short rib
Short Rib Braseado, Puré de 
Aguacate, Limón, Cilantro, 

Tortillas Hechas en Casa   680

teppanyaki 
kobe beef certificado

Emperor’s Cut  200g  3 ,500

wagyu beef
Bavette Estilo Bistro, Echalotes

250g  1 ,500

Filet Mignon
220g  1 ,200

Tomahawk 1.5kg
par a 2-3  personas   5,100

Tagliata, Tomates Cherry, 
Parmesano 

250g  1 ,200

Center Cut Ribeye
300g  1 ,200

Chateaubriand
500g par a 2   3 ,200

pollo xcatic
Pechuga de Pollo a la Parrilla,

Salsa Cremosa de Chile Xcatik, 
Papas, Habas Verdes  800

guacamole
Con Salsa Xnipec, Pico de Gallo, 

Totopos, Chips de Plátano y 
Malanga, o Crudités   460 

gyozas veggie
4 Gyozas de Hongos Shiitake

y Enoki, Salsa de Cítricos,  480

green rolls
2 Rollos Veggie Crujientes  620

super kale
Kale, Aguacate, Parmesano, 

Tomates Cherry, Limón  670

ensalada horiatiki
Tomates Multicolores,

Pimiento, Aceitunas, Feta  670

ensalada de betabel
Carpaccio de Betabel al Horno, 

Espinaca Baby, Pistaches, Aderezo 
de Lima Yucateca  670

bol de mole con 
verduras

Mole Oaxaqueño, Zanahorias y 
Calabacitas Asadas, Kale Crujiente,
 Queso Feta, Quinoa, Ajonjolí  670

hamachi crudo
Sashimi de Hamachi, Soya,

Limón, Trufa  1 ,040

callos de hacha
a la plancha

Puré de Camote, Salsa Mirin-Miso 
Jengibre, Brotes  880

tacos de langosta
Tacos Crujientes con Nuez de la 

India, Salsa Satay  900

tartare de atún
Con Puré de Aguacate, Piña

Asada, Aceite de Ajonjolí,
Chile Serrano   720

bacalao negro al miso
Espinacas Salteadas a la 

Mantequilla, Arroz Basmati, 
Limón  1,040

tacos de pescado
a la parrilla

Con Guacamole, Col Morada, 
Cilantro, Rábano, Tortilla de Maíz 

Hecha en Casa   720

arroz crujiente
Tartare de Atún sobre Arroz 

Crujiente, Crema de Ajonjolí  880

pescado al
jengibre

Filete de Pesca del Día, Cocinado 
al Vapor, Salsa de Soya Imperial,

Jengibre Fresco  940

camarones dragón
Mayonesa deWasabi,

Mango, Maracuyá, Chile  880

salmón noruego 
caramelizado

Aceitunas Kalamata, Vegetales 
Cebollín, Hoja Santa  1 ,040

chilean seabass 
crujiente

Filete de Seabass Chileno, 
Pimienta Paraíso  1 ,100

p or  favor  i n f or m e  a  su  m e se ro  c ua l q u i e r  re st ric c iòn  a l i m e n ta ria . c on sum i r  c a rn e s , av e s ,  pe s c a d o s ,  m a ri s c o s  o  h u evo s 
c ru d o s  o  p o c o  c o c i d o s  p u e de  aum e n ta r  su  ri e s g o  de  c on t r a e r  e n f e r m e da de s  t r a n sm i t i das  p or  a l i m e n to s .

l o s  pre c i o s  e s tá n  i n d i c a d o s  e n  pe s o s  m e x i c a n o s  y  n o  i n c lu y e n  2 0 %  d e  s e rv i c i o.

beef

parrilla

wok
wok pimienta

paraíso
Filete Wagyu, Pimienta Paraíso, 

Berenjena Rostizada  1,100

pollo al curry
naeem khan

Cúrcuma, Yogurt Griego, Coco, 
Jengibre, Arroz Basmati  880

camarones al 
tamarindo

Salsa de Tamarindo, Arroz Basmati 
al Azafrán, Salsa de Limón, 

Vegetales a la Mantequilla  880

pasta
cola de langosta 

asada
Spaghetti, Tomates Cherry,

Ajo Fresco, Albahaca, 
Parmesano  1,600

karbonara kobe
Spaghetti, Rib Eye Kobe Ahumado,

Crema de Parmesano  880

pizza de nuestro
horno de leña

Pregunte a su Mesero por Nuestro
Menú Exclusivo!

leafreef

barbecue
costillas al jasmín
Costillas de Cerdo Ahumadas,

Té de Jasmín, Mezcal  980

hamburguesa
big ktm  

Carne Molida Kobe y Wagyu
200g , Queso Cheddar,
Aderezo de Trufa  980

guarniciones
queso fundido

Queso Chihuahua con Chorizo, 
Rajas de Chile Poblano

y Tortillas  720

el puré de papa
de la casa

Clásico  430

Gravy  430

Habanero  430

Trufa Negra  500

papas a la francesa
de la casa

Cortadas a Mano  340

Parmesano y Trufa Negra  540

vegetales

Vegetales de Temporada
a la Parrilla 460

Espinacas Baby Orgánicas 
Cremosas, Parmesano  460

comfort food


