


BEEF

KOBE SUSHI NIGIRI
4 Table-Side Seared Kobe Beef

Nigiris 880

EMPANADILLAS
Steamed Dumplings, Kimchi
Bolognese, Parmesan Cheese,

Black Garlic 650

GYOZAS
4 Kobe Beef Gyozas 820

MINI BIG K™ &&
3 Mini Kobe Beef -Burgers: Truffle
- Chimichurri - Habanero 9oo

SHORT RIB TACOS
Mashed Avocado, Lemon,
Homemade Corn Tortillas 680

TEPPANYAKI &2
CERTIFIED KOBE BEEF
Emperor’s Cut 2006 3,500

GRILLED

WAGYU BEEF

Bistro Style Bavette, Shallots
250G 1,500

Filet Mignon
220G 1,200

Tomahawk 1.5k6
SERVES 2-3 5,100

Tagliata, Cherry Tomatoes,
Parmesan 250G 1,200

Center Cut Ribeye
300G 1,200

Chateaubriand
500G FOR 2 3,200

OO

XCATIC CHICKEN
Grilled Chicken Breast,
Creamy Xcatik Pepper Sauce,
Broken Potatoes, Bitter Greens,
Fava Beans 800

OOOOOOOOOO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO0

REEF

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

HAMACHI CRUDO
Yellowtail Sashimi, Lemon Soy
Sauce, Black Truffle 1,040

SEARED SEA SCALLOPS
Sweet Potato Purée, Mirin-Miso
Sauce, Ginger, Sprouts 880

LOBSTER TACOS
Crunchy Lobster Tacos, Cashews,
Satay Sauce 900

TUNA TARTARE
Avocado Purée, Grilled Pineapple,
Sesame Oil, Serrano Pepper 720

MISO BLACK COD
Butter-Sautéed Spinach, Basmati
Rice, Lemon, Hoja Santa 1,040

GRILLED FISH TACOS
Grilled White Fish, Guacamole,
Red Cabagge, Cilantro,
Homemade Corn Tortillas 720

CRISPY RICE
Tuna Tartare Over Crispy Rice,
Sesame Cream 880

GINGER FISH
Local Catch of the Day Fillet,
Steamed, Imperial Soy Sauce,

Fresh Ginger 940

DRAGON SHRIMP
Wasabi Mayonnaise,
Mango, Chile 880

CARAMELIZED
NORWEGIAN SALMON
Kalamata Olives, Veggies, Chives,
Hoja Santa 1,040

CRISPY CHILEAN
SEABASS
Wok Stir-Fried Chilean Sea Bass
Fillet, Paradise Pepper 1,100

LEAF

GUACAMOLE
Xnipec Sauce, Pico de Gallo,
Served With Totopos, Plantain &
Taro Chips, or Crudités 460

VEGGIE GYOZAS
4 Shiitake & Enoki Mushroom
Gyozas, Citrus Sauce 480

GREEN ROLLS
2 Crispy Vegetarian Rolls 620

SUPER KALE
Avocado, Parmesan, Cherry
Tomatoes, Lemon Zest 670

HORIATIKI SALAD
Multi-colored Tomatoes,
Bell Pepper, Olives, Feta 670

BEET SALAD
Slow-Roasted Beet Carpaccio,
Baby Spinach, Caramelized
Peanuts, Lime Dressing 670

MOLE VEGGIE BOWL
Oaxacan ‘Mole, Roasted Carrots
and Zucchini, Crispy Kale, Feta,

Quinoa, Sesame 670
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COMFORT FOOD
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BARBECUE

JASMINE RIBS
Smoked Pork Ribs, Jasmine Tea,
Mezcal 980

WO K

PEPPER BEEF
Paradise Pepper Stir-Fried
Wagyu Beef, Roasted
Aubergines 1,100

NAEEM KHAN'S
CURRY CHICKEN
Curcuma, Greek Yogurt, Coconut,
Fresh Ginger, Basmati Rice 880

TAMARIND SHRIMP
Jumbo Shrimp, Tamarind-Honey
Sauce, Saffron Rice, Lemon Sauce,

Buttered Vegetables 880

BURGER

BIG K™ &
Kobe and Wagyu Beef Burger
200G, Cheddar Cheese, Truffle
Dressing 980

PASTA

GRILLED LOBSTER TAIL
Spaghetti, Cherry Tomatoes, Fresh
Garlic, Basil, Parmesan 1,600

KOBE KARBONARA
Spaghetti, Smoked Kobe
Rib Eye, Parmesan Cream 880

HOMEMADE
BRICK OVEN PIZZA
Ask Your Waiter for our
Exclusive Menu!

SIDES

QUESO FUNDIDO

Skillet-Melted Chihuahua Cheese
Fondue, Chorizo, Poblano Pepper
Rajas, Tortillas 720

HOMEMADE
POTATO MASH
Classic 430
Gravy 430
Habanero 430
Black Truffle 500

OUR FRESH
FRENCH FRIES
Homemade & Handcut 340
Parmesan & Black Truffle 540

VEGETABLES
Grilled Seasonal
Vegetables 460

Creamed Spinach,
Parmesan 460

PLEASE ADVISE YOUR SERVER IF YOU HAVE ANY SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS.CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS,
POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH, OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS.

PRICES ARE IN MEXICAN PESOS AND DO NOT INCLUDE 20% SERVICE CHARGE.






BEEF

KOBE SUSHI NIGIRI
4 Nigiris de Carne Kobe Sellada
en la Mesa 880

EMPANADILLAS
Dumplings al Vapor, Kimchi a la
Bolonesa, Queso Parmesano,
Ajo Negro 650

GYOZAS
4 Gyozas de Kobe 820

MINI BIG K™ &
3 Mini Hamburguesas de Kobe:
Trufa - Chimichurri - Habanero 9oo

TACOS DE SHORT RIB
Short Rib Braseado, Puré de
Aguacate, Limén, Cilantro,

Tortillas Hechas en Casa 680

TEPPANYAKI &%
KOBE BEEF CERTIFICADO
Emperor’s Cut 200G 3,500

PARRILLA

WAGYU BEEF

Bavette Estilo Bistro, Echalotes
250G 1,500

Filet Mignon
220G 1,200

Tomahawk 1.5k6G
PARA 2-3 PERSONAS 5,100

Tagliata, Tomates Cherry,
Parmesano
250G 1,200

Center Cut Ribeye
300G 1,200

Chateaubriand
500G PARA 2 3,200

POLLO XCATIC
Pechuga de Pollo a la Parrilla,
Salsa Cremosa de Chile Xcatik,
Papas, Habas Verdes 800
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HAMACHI CRUDO
Sashimi de Hamachi, Soya,
Limdn, Trufa 1,040

CALLOS DE HACHA
A LA PLANCHA
Puré de Camote, Salsa Mirin-Miso
Jengibre, Brotes 880

TACOS DE LANGOSTA
Tacos Crujientes con Nuez de la
India, Salsa Satay 9oo

TARTARE DE ATUN
Con Puré de Aguacate, Pina
Asada, Aceite de Ajonjoli,
Chile Serrano 720

BACALAO NEGRO AL MISO
Espinacas Salteadas a la
Mantequilla, Arroz Basmati,
Limoén 1,040

TACOS DE PESCADO
A LA PARRILLA
Con Guacamole, Col Morada,
Cilantro, Réabano, Tortilla de Maiz
Hecha en Casa 720

ARROZ CRUJIENTE
Tartare de Atin sobre Arroz
Crujiente, Crema de Ajonjoli 880

PESCADO AL
JENGIBRE
Filete de Pesca del Dia, Cocinado
al Vapor, Salsa de Soya Imperial,
Jengibre Fresco 940

CAMARONES DRAGON
Mayonesa deWasabi,
Mango, Maracuyad, Chile 880

SALMON NORUEGO
CARAMELIZADO
Aceitunas Kalamata, Vegetales
Cebollin, Hoja Santa 1,040

CHILEAN SEABASS
CRUJIENTE
Filete de Seabass Chileno,

Pimienta Paraiso 1,100

LEAF

GUACAMOLE
Con Salsa Xnipec, Pico de Gallo,
Totopos, Chips de Platano y
Malanga, o Crudités 460

GYOZAS VEGGIE
4 Gyozas de Hongos Shiitake
y Enoki, Salsa de Citricos, 480

GREEN ROLLS
2 Rollos Veggie Crujientes 620

SUPER KALE
Kale, Aguacate, Parmesano,
Tomates Cherry, Limén 670

ENSALADA HORIATIKI
Tomates Multicolores,
Pimiento, Aceitunas, Feta 670

ENSALADA DE BETABEL
Carpaccio de Betabel al Horno,
Espinaca Baby, Pistaches, Aderezo
de Lima Yucateca 670

BOL DE MOLE CON
VERDURAS
Mole Oaxaqueno, Zanahorias y
Calabacitas Asadas, Kale Crujiente,
Queso Feta, Quinoa, Ajonjoli 670
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COMFORT FOOD
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BARBECUE

COSTILLAS AL JASMIN
Costillas de Cerdo Ahumadas,
Té de Jasmin, Mezcal 980

HAMBURGUESA

BIG K™
Carne Molida Kobe y Wagyu
200G, Queso Cheddar,
Aderezo de Trufa 980

WOK

WOK PIMIENTA
PARAISO
Filete Wagyu, Pimienta Paraiso,
Berenjena Rostizada 1,100

POLLO AL CURRY
NAEEM KHAN
Curcuma, Yogurt Griego, Coco,
Jengibre, Arroz Basmati 880

CAMARONES AL
TAMARINDO
Salsa de Tamarindo, Arroz Basmati
al Azafrdn, Salsa de Limon,
Vegetales a la Mantequilla 880

PASTA

COLA DE LANGOSTA
ASADA
Spaghetti, Tomates Cherry,
Ajo Fresco, Albahaca,
Parmesano 1,600

KARBONARA KOBE
Spaghetti, Rib Eye Kobe Ahumado,
Crema de Parmesano 880

SOOOOOO

PI1ZZA DE NUESTRO
HORNO DE LENA
Pregunte a su Mesero por Nuestro
Ment Exclusivo!

GUARNICIONES

QUESO FUNDIDO
Queso Chihuahua con Chorizo,
Rajas de Chile Poblano
y Tortillas 720

EL PURE DE PAPA
DE LA CASA

Cldsico 430
Gravy 430
Habanero 430

Trufa Negra 500

PAPAS A LA FRANCESA
DE LA CASA

Cortadas a Mano 340

Parmesano y Trufa Negra 540

VEGETALES

Vegetales de Temporada
ala Parrilla 460

Espinacas Baby Organicas
Cremosas, Parmesano 460

POR FAVOR INFORME A SU MESERO CUALQUIER RESTRICCION ALIMENTARIA.CONSUMIR CARNES,AVES, PESCADOS, MARISCOS O HUEVOS
CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE AUMENTAR SU RIESGO DE CONTRAER ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS.
LOS PRECIOS ESTAN INDICADOS EN PESOS MEXICANOS Y NO INCLUYEN 20% DE SERVICIO.



